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TIPO DI VINO rosso
UVE uve aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE stio, cilento 
ALTITUDINE 550 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.500 g
VINIFICAZIONE fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO 12 mesi in legno da 35 hl (tutto rovere francese)
ALCOL 13% vol
BOTTIGLIE PRODOTTE 7.000 bottiglie

Corleto è una dedica ad un borgo, un gioiello, incastonato tra le rocce 
dei monti Alburni. Cuore lieto, un aglianico in purezza senza solfiti aggiunti. 
Vinificato con fermentazione in acciaio per 8 giorni per estrarre soltanto la parte 
più nobile dell’aglianico. Affinato all’85% in serbatoi di acciaio per 5 mesi e al 15% 
in barrique di rovere francese di 1° passaggio per 5 mesi. È un vino dai tannini 
setosi con sorso morbido, armonioso dal frutto ricco e intenso.

CORLETO        
IGP PAESTUM AGLIANICO 2020

Note di degustazione Vino dal pregiato color rubino con riflessi violacei. 
Dal naso al cuore: profumi fruttati di amarena, prugna, ribes e note speziate 
in una straordinaria ricchezza del bouquet. In bocca entra un sorso poderoso, 
scalpitante e genuinamente speziato, ma che si dimostra anche morbido 
e gentile. Tannino setoso e dalla buona spalla acida. Sviluppo palatale fresco, 
solido, accattivante e corposo.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Abbinamenti Ottimo in abbinamento a preparazioni strutturare, si sposa bene 
con la carne rossa ed i classici piatti della cucina cilentana. 

ABBINAMENTI

CONSUMO IDEALE 2021/2024 TEMPERATURA DI SERVIZIO 16/18 °C

FORMATI 750 ml

2020 95+
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TIPO DI VINO rosso
UVE aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO calcareo argilloso, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 13 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.500 gr
VINIFICAZIONE fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO 12 mesi in legno da 35 hl (tutto rovere francese)
ALCOL 13% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 7.000 bottiglie da 75 cl

CORLETO
IGP PAESTUM AGLIANICO 2018

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 316x175x262

kg 8,4

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 16

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA
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TIPO DI VINO rosso
UVE aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO calcareo argilloso, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 13 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.500 gr
VINIFICAZIONE fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO 12 mesi in legno da 35 hl (tutto rovere francese)
ALCOL 13% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 7.000 bottiglie da 75 cl

CORLETO
IGP PAESTUM AGLIANICO 2018

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 316x175x262

kg 8,4

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 16

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA
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TIPO DI VINO rosato
UVE aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO colluvio argilloso
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.800 gr
VINIFICAZIONE pressatura ultra soffice
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per 6 mesi
ALCOL 12% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 180.000 bottiglie

Da un terroir anico, in un vigneto all’ombra dei Templi di Paestum, 
nel cuore del Parco Nazionale del Cilento, Vallo di Diano e Alburni nasce un rosato 
speciale e dal carattere mediterraneo. Vetere San Salvatore 1988 è l’eleganza 
che diventa vino, un aglianico in purezza macerato per 6 ore a freddo, poi pressato 
in modo soffice con un breve contatto sulle bucce per estrarre solo un minimo 
di colori, di aromi eleganti e raffinai. Rosato dal colore provenzale, 
ma che parla di tutto il Cilento.

Colore rosa tenue e delicato alla vista, dal delizioso bouquet che regala al naso 
fragranti profumi di piccoli frutti rossi, note di rosa canina e violetta e cenni 
di macchia mediterranea. Al palato si rivela intenso, particolarmente fresco 
e mediterraneo, morbido, elegante, persistente. Beva morbida, armonica, 
intrigante, suadente e fine. Allungo finale coinvolgente ed appagante 
che lascia un ricordo di frutti di bosco e agrumi. 

VETERE        
IGP PAESTUM AGLIANICO ROSATO 2020

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Ottimo al momento dell’aperitivo, si abbina a tartare di pesce, antipasti 
di mare, salumi, carne bianca, mozzarella di Bufala e pizza margherita.

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8/10 °C

FORMATI 375 ml, 750 ml, 1,5 litri, 3 litri, 6 litri

2019 92 punti 2019 91 punti 2019 4 grappoli

2019 red 2019 92 punti STIO
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TIPO DI VINO rosso
UVE uve aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE stio, cilento 
ALTITUDINE 550 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.500 g
VINIFICAZIONE fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO 12 mesi in legno da 35 hl (tutto rovere francese)
ALCOL 13% vol
BOTTIGLIE PRODOTTE 7.000 bottiglie

Corleto è una dedica ad un borgo, un gioiello, incastonato tra le rocce 
dei monti Alburni. Cuore lieto, un aglianico in purezza senza solfiti aggiunti. 
Vinificato con fermentazione in acciaio per 8 giorni per estrarre soltanto la parte 
più nobile dell’aglianico. Affinato all’85% in serbatoi di acciaio per 5 mesi e al 15% 
in barrique di rovere francese di 1° passaggio per 5 mesi. È un vino dai tannini 
setosi con sorso morbido, armonioso dal frutto ricco e intenso.

CORLETO        
IGP PAESTUM AGLIANICO 2020

Note di degustazione Vino dal pregiato color rubino con riflessi violacei. 
Dal naso al cuore: profumi fruttati di amarena, prugna, ribes e note speziate 
in una straordinaria ricchezza del bouquet. In bocca entra un sorso poderoso, 
scalpitante e genuinamente speziato, ma che si dimostra anche morbido 
e gentile. Tannino setoso e dalla buona spalla acida. Sviluppo palatale fresco, 
solido, accattivante e corposo.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Abbinamenti Ottimo in abbinamento a preparazioni strutturare, si sposa bene 
con la carne rossa ed i classici piatti della cucina cilentana. 

ABBINAMENTI

CONSUMO IDEALE 2021/2024 TEMPERATURA DI SERVIZIO 16/18 °C

FORMATI 750 ml

2020 95+
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TIPO DI VINO rosso
UVE aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO calcareo argilloso, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 13 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.500 gr
VINIFICAZIONE fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO 12 mesi in legno da 35 hl (tutto rovere francese)
ALCOL 13% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 7.000 bottiglie da 75 cl

CORLETO
IGP PAESTUM AGLIANICO 2018

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 316x175x262

kg 8,4

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 16

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA
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TIPO DI VINO rosso
UVE aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO calcareo argilloso, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 13 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.500 gr
VINIFICAZIONE fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO 12 mesi in legno da 35 hl (tutto rovere francese)
ALCOL 13% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 7.000 bottiglie da 75 cl

CORLETO
IGP PAESTUM AGLIANICO 2018

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 316x175x262

kg 8,4

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 16

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA
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TIPO DI VINO rosato
UVE aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO colluvio argilloso
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.800 gr
VINIFICAZIONE pressatura ultra soffice
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per 6 mesi
ALCOL 12% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 180.000 bottiglie

Da un terroir anico, in un vigneto all’ombra dei Templi di Paestum, 
nel cuore del Parco Nazionale del Cilento, Vallo di Diano e Alburni nasce un rosato 
speciale e dal carattere mediterraneo. Vetere San Salvatore 1988 è l’eleganza 
che diventa vino, un aglianico in purezza macerato per 6 ore a freddo, poi pressato 
in modo soffice con un breve contatto sulle bucce per estrarre solo un minimo 
di colori, di aromi eleganti e raffinai. Rosato dal colore provenzale, 
ma che parla di tutto il Cilento.

Colore rosa tenue e delicato alla vista, dal delizioso bouquet che regala al naso 
fragranti profumi di piccoli frutti rossi, note di rosa canina e violetta e cenni 
di macchia mediterranea. Al palato si rivela intenso, particolarmente fresco 
e mediterraneo, morbido, elegante, persistente. Beva morbida, armonica, 
intrigante, suadente e fine. Allungo finale coinvolgente ed appagante 
che lascia un ricordo di frutti di bosco e agrumi. 

VETERE        
IGP PAESTUM AGLIANICO ROSATO 2020

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Ottimo al momento dell’aperitivo, si abbina a tartare di pesce, antipasti 
di mare, salumi, carne bianca, mozzarella di Bufala e pizza margherita.

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8/10 °C

FORMATI 375 ml, 750 ml, 1,5 litri, 3 litri, 6 litri

2019 92 punti 2019 91 punti 2019 4 grappoli

2019 red 2019 92 punti STIO

,

85% in serbatoi di acciaio per 5 mesi e

15% in barrique di rovere francese di 1° passaggio per 5 mesi 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TIPO DI VINO rosso
UVE uve aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE stio, cilento 
ALTITUDINE 550 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.500 g
VINIFICAZIONE fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO 12 mesi in legno da 35 hl (tutto rovere francese)
ALCOL 13% vol
BOTTIGLIE PRODOTTE 7.000 bottiglie

Corleto è una dedica ad un borgo, un gioiello, incastonato tra le rocce 
dei monti Alburni. Cuore lieto, un aglianico in purezza senza solfiti aggiunti. 
Vinificato con fermentazione in acciaio per 8 giorni per estrarre soltanto la parte 
più nobile dell’aglianico. Affinato all’85% in serbatoi di acciaio per 5 mesi e al 15% 
in barrique di rovere francese di 1° passaggio per 5 mesi. È un vino dai tannini 
setosi con sorso morbido, armonioso dal frutto ricco e intenso.

CORLETO        
IGP PAESTUM AGLIANICO 2020

Note di degustazione Vino dal pregiato color rubino con riflessi violacei. 
Dal naso al cuore: profumi fruttati di amarena, prugna, ribes e note speziate 
in una straordinaria ricchezza del bouquet. In bocca entra un sorso poderoso, 
scalpitante e genuinamente speziato, ma che si dimostra anche morbido 
e gentile. Tannino setoso e dalla buona spalla acida. Sviluppo palatale fresco, 
solido, accattivante e corposo.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Abbinamenti Ottimo in abbinamento a preparazioni strutturare, si sposa bene 
con la carne rossa ed i classici piatti della cucina cilentana. 

ABBINAMENTI

CONSUMO IDEALE 2021/2024 TEMPERATURA DI SERVIZIO 16/18 °C

FORMATI 750 ml

2020 95+

PAESTUM

Ottimo in abbinamento a preparazioni strutturate, si sposa bene con la carne 
rossa ed i classici piatti della cucina cilentana. 


14/16 °C
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TIPO DI VINO rosso
UVE uve aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE stio, cilento 
ALTITUDINE 550 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.500 g
VINIFICAZIONE fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO 12 mesi in legno da 35 hl (tutto rovere francese)
ALCOL 13% vol
BOTTIGLIE PRODOTTE 7.000 bottiglie

Corleto è una dedica ad un borgo, un gioiello, incastonato tra le rocce 
dei monti Alburni. Cuore lieto, un aglianico in purezza senza solfiti aggiunti. 
Vinificato con fermentazione in acciaio per 8 giorni per estrarre soltanto la parte 
più nobile dell’aglianico. Affinato all’85% in serbatoi di acciaio per 5 mesi e al 15% 
in barrique di rovere francese di 1° passaggio per 5 mesi. È un vino dai tannini 
setosi con sorso morbido, armonioso dal frutto ricco e intenso.

CORLETO        
IGP PAESTUM AGLIANICO 2020

Note di degustazione Vino dal pregiato color rubino con riflessi violacei. 
Dal naso al cuore: profumi fruttati di amarena, prugna, ribes e note speziate 
in una straordinaria ricchezza del bouquet. In bocca entra un sorso poderoso, 
scalpitante e genuinamente speziato, ma che si dimostra anche morbido 
e gentile. Tannino setoso e dalla buona spalla acida. Sviluppo palatale fresco, 
solido, accattivante e corposo.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Abbinamenti Ottimo in abbinamento a preparazioni strutturare, si sposa bene 
con la carne rossa ed i classici piatti della cucina cilentana. 

ABBINAMENTI

CONSUMO IDEALE 2021/2024 TEMPERATURA DI SERVIZIO 16/18 °C

FORMATI 750 ml

2020 95+

PAESTUM
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TIPO DI VINO rosso
UVE aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO calcareo argilloso, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 13 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.500 gr
VINIFICAZIONE fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO 12 mesi in legno da 35 hl (tutto rovere francese)
ALCOL 13% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 7.000 bottiglie da 75 cl

CORLETO
IGP PAESTUM AGLIANICO 2018

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 316x175x262

kg 8,4

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 16

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA
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TIPO DI VINO rosso
UVE aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO calcareo argilloso, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 13 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.500 gr
VINIFICAZIONE fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO 12 mesi in legno da 35 hl (tutto rovere francese)
ALCOL 13% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 7.000 bottiglie da 75 cl

CORLETO
IGP PAESTUM AGLIANICO 2018

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 316x175x262

kg 8,4

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 16

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA

2020
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TIPO DI VINO rosato
UVE aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO colluvio argilloso
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.800 gr
VINIFICAZIONE pressatura ultra soffice
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per 6 mesi
ALCOL 12% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 180.000 bottiglie

Da un terroir anico, in un vigneto all’ombra dei Templi di Paestum, 
nel cuore del Parco Nazionale del Cilento, Vallo di Diano e Alburni nasce un rosato 
speciale e dal carattere mediterraneo. Vetere San Salvatore 1988 è l’eleganza 
che diventa vino, un aglianico in purezza macerato per 6 ore a freddo, poi pressato 
in modo soffice con un breve contatto sulle bucce per estrarre solo un minimo 
di colori, di aromi eleganti e raffinai. Rosato dal colore provenzale, 
ma che parla di tutto il Cilento.

Colore rosa tenue e delicato alla vista, dal delizioso bouquet che regala al naso 
fragranti profumi di piccoli frutti rossi, note di rosa canina e violetta e cenni 
di macchia mediterranea. Al palato si rivela intenso, particolarmente fresco 
e mediterraneo, morbido, elegante, persistente. Beva morbida, armonica, 
intrigante, suadente e fine. Allungo finale coinvolgente ed appagante 
che lascia un ricordo di frutti di bosco e agrumi. 

VETERE        
IGP PAESTUM AGLIANICO ROSATO 2020

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Ottimo al momento dell’aperitivo, si abbina a tartare di pesce, antipasti 
di mare, salumi, carne bianca, mozzarella di Bufala e pizza margherita.

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8/10 °C

FORMATI 375 ml, 750 ml, 1,5 litri, 3 litri, 6 litri

2019 92 punti 2019 91 punti 2019 4 grappoli

2019 red 2019 92 punti STIO
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TIPO DI VINO rosso
UVE uve aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE stio, cilento 
ALTITUDINE 550 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.500 g
VINIFICAZIONE fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO 12 mesi in legno da 35 hl (tutto rovere francese)
ALCOL 13% vol
BOTTIGLIE PRODOTTE 7.000 bottiglie

Corleto è una dedica ad un borgo, un gioiello, incastonato tra le rocce 
dei monti Alburni. Cuore lieto, un aglianico in purezza senza solfiti aggiunti. 
Vinificato con fermentazione in acciaio per 8 giorni per estrarre soltanto la parte 
più nobile dell’aglianico. Affinato all’85% in serbatoi di acciaio per 5 mesi e al 15% 
in barrique di rovere francese di 1° passaggio per 5 mesi. È un vino dai tannini 
setosi con sorso morbido, armonioso dal frutto ricco e intenso.

CORLETO        
IGP PAESTUM AGLIANICO 2020

Note di degustazione Vino dal pregiato color rubino con riflessi violacei. 
Dal naso al cuore: profumi fruttati di amarena, prugna, ribes e note speziate 
in una straordinaria ricchezza del bouquet. In bocca entra un sorso poderoso, 
scalpitante e genuinamente speziato, ma che si dimostra anche morbido 
e gentile. Tannino setoso e dalla buona spalla acida. Sviluppo palatale fresco, 
solido, accattivante e corposo.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Abbinamenti Ottimo in abbinamento a preparazioni strutturare, si sposa bene 
con la carne rossa ed i classici piatti della cucina cilentana. 

ABBINAMENTI

CONSUMO IDEALE 2021/2024 TEMPERATURA DI SERVIZIO 16/18 °C

FORMATI 750 ml

2020 95+

PAESTUM
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TIPO DI VINO rosso
UVE aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO calcareo argilloso, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 13 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.500 gr
VINIFICAZIONE fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO 12 mesi in legno da 35 hl (tutto rovere francese)
ALCOL 13% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 7.000 bottiglie da 75 cl

CORLETO
IGP PAESTUM AGLIANICO 2018

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 316x175x262

kg 8,4

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 16

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA
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TIPO DI VINO rosso
UVE aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO calcareo argilloso, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 13 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.500 gr
VINIFICAZIONE fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO 12 mesi in legno da 35 hl (tutto rovere francese)
ALCOL 13% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 7.000 bottiglie da 75 cl

CORLETO
IGP PAESTUM AGLIANICO 2018

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 316x175x262

kg 8,4

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 16

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA

2020
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TIPO DI VINO rosato
UVE aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO colluvio argilloso
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.800 gr
VINIFICAZIONE pressatura ultra soffice
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per 6 mesi
ALCOL 12% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 180.000 bottiglie

Da un terroir anico, in un vigneto all’ombra dei Templi di Paestum, 
nel cuore del Parco Nazionale del Cilento, Vallo di Diano e Alburni nasce un rosato 
speciale e dal carattere mediterraneo. Vetere San Salvatore 1988 è l’eleganza 
che diventa vino, un aglianico in purezza macerato per 6 ore a freddo, poi pressato 
in modo soffice con un breve contatto sulle bucce per estrarre solo un minimo 
di colori, di aromi eleganti e raffinai. Rosato dal colore provenzale, 
ma che parla di tutto il Cilento.

Colore rosa tenue e delicato alla vista, dal delizioso bouquet che regala al naso 
fragranti profumi di piccoli frutti rossi, note di rosa canina e violetta e cenni 
di macchia mediterranea. Al palato si rivela intenso, particolarmente fresco 
e mediterraneo, morbido, elegante, persistente. Beva morbida, armonica, 
intrigante, suadente e fine. Allungo finale coinvolgente ed appagante 
che lascia un ricordo di frutti di bosco e agrumi. 

VETERE        
IGP PAESTUM AGLIANICO ROSATO 2020

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Ottimo al momento dell’aperitivo, si abbina a tartare di pesce, antipasti 
di mare, salumi, carne bianca, mozzarella di Bufala e pizza margherita.

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8/10 °C

FORMATI 375 ml, 750 ml, 1,5 litri, 3 litri, 6 litri

2019 92 punti 2019 91 punti 2019 4 grappoli

2019 red 2019 92 punti STIO

,

85% in serbatoi di acciaio per 5 mesi e 
15% in barrique di rovere francese di 1° passaggio per 5 mesi 
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TIPO DI VINO rosso
UVE uve aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE stio, cilento 
ALTITUDINE 550 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.500 g
VINIFICAZIONE fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO 12 mesi in legno da 35 hl (tutto rovere francese)
ALCOL 13% vol
BOTTIGLIE PRODOTTE 7.000 bottiglie

Corleto è una dedica ad un borgo, un gioiello, incastonato tra le rocce 
dei monti Alburni. Cuore lieto, un aglianico in purezza senza solfiti aggiunti. 
Vinificato con fermentazione in acciaio per 8 giorni per estrarre soltanto la parte 
più nobile dell’aglianico. Affinato all’85% in serbatoi di acciaio per 5 mesi e al 15% 
in barrique di rovere francese di 1° passaggio per 5 mesi. È un vino dai tannini 
setosi con sorso morbido, armonioso dal frutto ricco e intenso.

CORLETO        
IGP PAESTUM AGLIANICO 2020

Note di degustazione Vino dal pregiato color rubino con riflessi violacei. 
Dal naso al cuore: profumi fruttati di amarena, prugna, ribes e note speziate 
in una straordinaria ricchezza del bouquet. In bocca entra un sorso poderoso, 
scalpitante e genuinamente speziato, ma che si dimostra anche morbido 
e gentile. Tannino setoso e dalla buona spalla acida. Sviluppo palatale fresco, 
solido, accattivante e corposo.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Abbinamenti Ottimo in abbinamento a preparazioni strutturare, si sposa bene 
con la carne rossa ed i classici piatti della cucina cilentana. 

ABBINAMENTI

CONSUMO IDEALE 2021/2024 TEMPERATURA DI SERVIZIO 16/18 °C

FORMATI 750 ml

2020 95+

PAESTUM

Ottimo in abbinamento a preparazioni strutturate, si sposa bene con la carne 
rossa ed i classici piatti della cucina cilentana.  

14/16 °C 
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TIPO DI VINO rosso
UVE uve aglianico 100% selezionate
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 15 anni
RESA UVA E PER CEPPO 600-700 gr
VINIFICAZIONE fermentazione in acciaio a temperatura controllata per 30 gg
AFFINAMENTO 24 mesi barriques di rovere francese nuove, 1/3 allier, 
1/3 nevers e 1/3 troncais
ALCOL 14,5% vol
BOTTIGLIE PRODOTTE 8.400 bottiglie

Gillo Dorfles è stato un genio del ‘900 italiano, innamorato di Paestum e della 
maestosità della sua storia. Trascorreva le sue estati tra l’arte, il mare, i templi. 
E nelle nostre vigne. Dal colore rubino-viola, e’ un rosso di caratura importante, 
dopo un affinamento di 24 mesi in barrique di rovere francese, che punta
a conquistare sin dal primo calice ma anche a poter sfidare il tempo. 
Proprio come Gillo.

GILLO DORFLES        
IGP PAESTUM AGLIANICO 2016

Rosso rubino scuro con riflessi purpurei e luminosi. Ampio ed affascinante il ventaglio 
aromatico, che dà intensi profumi fruttati di ciliegia, mirtilli, ribes e mora. Spunti 
floreali di violetta e di garofano e speziati di noce moscata, pepe nero, ginepro, 
liquirizia, tabacco e caffè. Sorso caldo ma bene equilibrato da sensazioni acide, 
strutturate, armoniche, austere e temperamentali. Aristocratica finezza tannica. 
Dà al palato sensazioni nitide, vibranti, raffinate e sontuose. Vino dinamico 
ed in piena fase evolutiva, detentore di un potenziale d’invecchiamento senza tempo. 
Impressionante l’accelerazione finale.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Abbinamenti Ideale per accompagnare grandi piatti di carne rossa, 
alla griglia o formaggi stagionati.

ABBINAMENTI

CONSUMO IDEALE 2021/2025 TEMPERATURA DI SERVIZIO 16/18 C°

FORMATI 750 ml; 1,5 litri; 3 litri

2015 93 punti

2016 93 punti

2015 93 punti

2016 94 punti

2015 5 grappoli

2016 5 grappoli

2015 gold

2016 gold

2015 gold

2016 gold 2016 4 viti 2016 94

2015 93+ PAESTUM
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TIPO DI VINO rosso
UVE aglianico 100% selezionate
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 600-700 gr
VINIFICAZIONE fermentazione acciaio a temperatura controllata per 30 gg
AFFINAMENTO 24 mesi barriques di rovere francese nuove, 1/3 allier, 
1/3 nevers e 1/3 troncais
ALCOL 14,5% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 8.400 bottiglie

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 340x300x200

kg 11

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 22

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA

OMAGGIO A

GILLODORFLES
IGT PAESTUM AGLIANICO 2016

azienda agricola
san salvatore 1988
di giuseppe pagano
contrada zerilli 84075 stio (sa)
sede cantina
via dioniso snc
84050 giungano (sa)

tel +39 0828 1990900
fax+39 0828 1990901
info@sansalvatore1988.it
www.sansalvatore1988.it
p.iva 04111650653
c.f. pgngpp55s27b076w

TIPO DI VINO rosso
UVE aglianico 100% selezionate
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 600-700 gr
VINIFICAZIONE fermentazione acciaio a temperatura controllata per 30 gg
AFFINAMENTO 24 mesi barriques di rovere francese nuove, 1/3 allier, 
1/3 nevers e 1/3 troncais
ALCOL 14,5% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 8.400 bottiglie

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 340x300x200

kg 11

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 22

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA

OMAGGIO A

GILLODORFLES
IGT PAESTUM AGLIANICO 2016

2016

Ideale per accompagnare grandi piatti di carne rossa, alla griglia o formaggi stagionati.  

2020 92 punti 2020 95 + 


