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TIPO DI VINO bianco
UVE uve greco 100% selezionate
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO colluvio argilloso, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 15 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.200-1.500 g
VINIFICAZIONE fermentazione 90% in serbatoio di acciaio e 10% in barrique 
di rovere francese di 1° passaggio
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per circa 14 mesi a bassissima temperatura 
sulle proprie fecce, con periodici battonage. Segue un ulteriore affinamento 
in bottiglia di 6 mesi
ALCOL 13% vol
BOTTIGLIE PRODOTTE 6.000 bottiglie

Elea è una dedica, un omaggio al Cilento ed alla sua storia millenaria. 
Hyele, culla della scuola eleatica di Parmenide prima e Zenone poi. Un bianco 
elegante, strutturato, intenso e meditativo, come il terroir che lo ha generato. 
Fermentazione al 90% in acciaio ed il restante 10% in barriques di rovere francese 
di primo passaggio. Affinamento in acciaio per quattordici mesi a bassissima 
temperatura. Elevazione in vetro per sei mesi. 100% Greco. 
E non poteva essere altro.

ELEA        
IGP PAESTUM GRECO 2018

Complesso, raffinato e strutturato. Nel bicchiere risalta un colore giallo dorato 
sfavillante. Il ricco ed intenso bouquet sprigiona generosi profumi di agrumi, mela, 
pera, magnolia, ginestra, zenzero, curry, zafferano, dragoncello e maggiorana. 
Sorso subito elegante e perforante, che invade la bocca con una precisa capacità 
espressiva. Beva sontuosa, freschissima, balsamica, dinamica e persistente. 
Retroaroma emozionante e pervicace. Finale estremamente piacevole, vitale 
e persistente: dalla struttura importante, quasi quanto un vino rosso. 

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Da provare su una mozzarella di bufala pestana, su una grigliata 
di pesce. Si sposa bene con i risotti a base di verdure, su carne bianca, 
formaggi freschi.

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8/10 °C

FORMATI 750 ml

2016 92 punti

2018 93 punti

2019 93 punti
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FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 316x175x262

kg 8,4

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 16

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA
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TYPE OF WINE white
GRAPES greco 100%
PRODUCTION AREA capaccio-paestum locality cannito
ALTITUDE 150-210 mt a.s.l.
EXPOSURE south-south west
TYPE OF SOIL clay-limestone
TRAINING SYSTEM espalier with the guyot pruning method
PRUNING-TYING with willows
DEFOLIATION-THINNING-HARVEST manual
AVERAGE AGE OF THE PLANTS 15 years
GRAPES YIELD PER VINE 1.200-1.500 g
VINIFICATION fermentation 90% in Steel tanks and 10% in French 
oak barrels of first passage
AGEING 14 months in steel tanks at low temperature on the lees, 
with periodic battonage. Then in Bottle for 6 months.
ALCOHOL 13% by vol
PRODUCED BOTTLES 6.000 bottles

Elea is a tribute to Cilento and its millenary history. Hyele, cradle of the Eleatic school 
of Parmenides and Zeno. An elegant, structured, intense and meditative white, like 
the terroir that generated it. Fermentation at 90% in steel tanks and the remaining 
10% in French oak barriques of first passage.

Ageing in steel for fourteen months at very low temperature. Elevation in glass 
for six months. 100% greek and it couldn’t be anything else.
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Complex, refined and structured. A golden yellow color in the glass. The intense 
bouquet is rich of aromas like citrus, apple, pear, magnolia, broom, ginger, curry, 
saffron, tarragon and marjoram. The wine has an immediately elegant sip, which 
invades the mouth with a precise expressive capacity. Extremely pleasant, vital 
and persistent finish: with an important structure, almost as much as a red wine.

TASTING NOTES

To taste with a buffalo mozzarella from Paestum or a grilled fish. 
It goes well with vegetable risotto, white meat and fresh cheeses..

FOOD PAIRINGS

WINE SERVING TEMPERATURE 8/10 °C

BOTTLE SIZE 750 ml

2016 92

2018 93

2019 93

PAESTUM


