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TIPO DI VINO rosso
UVE uve aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 137 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO medio impasto e profondo
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 20 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.500-1.800 g
VINIFICAZIONE pressatura soffice, fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per circa 8 mesi
ALCOL 14% vol
BOTTIGLIE PRODOTTE 30.000 bottiglie

Soltanto aglianico maturato in acciaio per otto mesi. Le uve vengono selezionate 
e raccolte a mano in piccole cassette, poi vinificate con pressatura soffice, 
fermentazione in serbatoi di acciaio e macerazione a bassa temperatura. 
Ceraso è un vino elegante, persistente grazie alla sua mineralità. 
La vinificazione delicata e un affinamento solo in acciaio regalano un rosso 
armonioso e morbido, capace però di conservare una piacevole verve giovanile, 
ed un sorso caratterizzato da una intensa mineralità.

CERASO        
IGP PAESTUM AGLIANICO 2020

Rosso rubino appena scalfito da giovani lampi purpurei. 
Ottime percezioni olfattive e dal caratteristico bouquet di frutti rossi, mirtilli e prugne 
e dalle spiccate note floreali. Ben calibrate le note speziate. Sorso scorrevole, morbido 
e gentile che rilascia giocose vibrazioni sapide, tese e fruttate, che allietano così tutto 
il cavo orale. Piccante ma setosa trama tannica. Fresca acidità e con aromi 
che ricordano i frutti di bosco e il pepe nero. Incedere finale ben sostenuto 
da una beva godibilissima e dalla intensa mineralità. 

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Accompagna tutti i piatti dai sapori decisi, soprattutto formaggi 
di media e stagionatura, grigliate di carne e di pesce. 

ABBINAMENTI

CONSUMO IDEALE 2021/2024 TEMPERATURA DI SERVIZIO 14/16 °C

FORMATI 750 ml; 1,5 litri; 3 litri

2019 91 2019 92 2019 93
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CERASO
IGP CAMPANIA AGLIANICO 2019

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 316x175x262

kg 8,4

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 16

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF
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TYPE OF WINE red
GRAPES uve aglianico 100%
PRODUCTION AREA capaccio-paestum locality cannito
ALTITUDE 137 mt a.s.l.
EXPOSURE sud-sud ovest
TYPE OF SOIL medium texture and deep
TRAINING SYSTEM espalier with the guyot pruning method
PRUNING-TYING with willows
DEFOLIATION-THINNING-HARVEST manual
AVERAGE AGE OF THE PLANTS 19 years
GRAPES YIELD PER VINE 1.500-1.800 g
VINIFICATION soft pressing and fermentation in stainless steel tanks
AGEING stainless steel tanks for about 8 months
ALCOHOL 14% by vol
PRODUCED BOTTLES 30.000 bottles

Aglianico aged in steel tanks for eight months. 
The grapes are selected and hand picked in small boxes and vinified with soft 
pressing. The fermentation is in steel tanks and the maceration at low temperature. 
Ceraso is an elegant and persistent wine, thanks to its minerality. The delicate 
vinification and ageing in steel tanks give an harmonious and soft red, able to 
preserve a pleasant youthful verve and a sip characterized by an intense minerality.

CERASO        
IGP PAESTUM AGLIANICO 2020

The color is intense ruby red. It expresses at the nose several aromas of red berries, 
blue berries , plums and floral notes. The taste is persistent with a fresh acidity 
and a spicy, silky tannin. 

TASTING NOTES

It combines perfectly with mature cheese, grilled meat and fish. 

FOOD PAIRINGS

IDEAL CONSUMPTION 2021/2024 WINE SERVING TEMPERATURE 14/16 °C

BOTTLE SIZE 750 ml; 1,5 liters; 3 liters

2019 91 2019 92 2019 93

PAESTUM
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