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TIPO DI VINO rosato
UVE aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO colluvio argilloso, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 15 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.200 gr
VINIFICAZIONE pressatura soffice senza macerazione, fermentazione 
in serbatoi di acciaio a temperatura controllata
AFFINAMENTO per 24 mesi in bottiglia con lieviti e successivi 3 mesi 
ALCOL 13% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 20.000 bottiglie

Aglianico al 100%. Nasce dalla volontà di sperimentare 
il Metodo Classico sul vitigno per eccellenza della tradizione campana: l’Aglianico. 
Si unisce così il carattere gioviale e irriverente alla naturale vocazione ad essere 
spumantizzato: la sintesi perfetta tra tecnica di lavorazione e unicità 
del territorio campano.

Colore rosato buccia di cipolla brillante. Spuma bella soffice e compatta, che corona 
un perlage superlativo, laddove le minuscole e fitte bollicine si accalcano fino all’orlo 
del bicchiere ritrovandosi intimamente unite. Sontuoso ed affascinante il bouquet, 
che comunica al naso (gioi)osi profumi fruttati del sottobosco e di fiori freschi. 
Presenza di rimembranze di pasticceria e di crosta di pane. In bocca il sorso 
è ovviamente secco, fresco e petillant, ma anche elegante, morbido, avvolgente, 
cremoso, sapido, pulito, slanciato e sgrassante. Carbonica leggera. 
Il voluttuoso retroaroma non concede pause.

GIOÍ       
SPUMANTE BRUT ROSÉ METODO CLASSICO 2017

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Su pietanze di mare e latticini. Buona persistenza, che permette versatilità 
nell’abbinamento: preparazioni a base di pesce (zuppe, primi piatti 
o arrosto) pizza, torte rustiche, vellutate di verdure, formaggi freschi.

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8/10 °C

FORMATI  750 ml; 1,5 litri

2016 90 punti

2017 91 punti2017
miglior spumante 
metodo classico

2016 
best awarded

by buyers

STIO

2018
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TYPE OF WINE rosè
GRAPES 100% aglianico 
PRODUCTION AREA capaccio-paestum (cannito)
ALTITUDE 150 mt s.l.m. 
EXPOSURE south south-west
TYPE OF SOIL clay/collivium, rich in texture
UPBRINGING SYSTEM espalier with guyot pruning
PRUNING-TYING with willows
DEFOLIATION-THINNING-HARVEST hand
AVERAGE AGE OF PLANTS 13 years
GRAPES AND STUMP YELD 1.200 gr
WINEMAKING soft pressing without maceration, fermentation in stainless 
steel tanks at controlled temperature
AGEING 24 months in bottles with yeasts, and then 3 months after the disgorgement
DISGORGEMENT june of 2019 
ALCOHOL 15% by vol.
PRODUCED BOTTLES 12.400 bottles

GIOÍ
SPUMANTE BRUT ROSÉ 2016
VINTAGE WITH TRADITIONAL METHOD 
ORGANIC

BOTTLE SIZE

PACKAGING 

BOX SIZE 

BOX WEIGHT

75 cl

6 bottles, horizontally

mm 330x103x103

kg 1,8

PALLET CONFIGURATION EPAL e VMF

75 cl

1 bottles, standing

mm 339x32x157

kg 10,7

EPAL e VMF

LOGISTICS SHEET

BOTTLE SIZE

PACKAGING  

BOX SIZE 

BOX WEIGHT

PALLET CONFIGURATION
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TYPE OF WINE rosè
GRAPES 100% aglianico 
PRODUCTION AREA capaccio-paestum (cannito)
ALTITUDE 150 mt s.l.m. 
EXPOSURE south south-west
TYPE OF SOIL clay/collivium, rich in texture
UPBRINGING SYSTEM espalier with guyot pruning
PRUNING-TYING with willows
DEFOLIATION-THINNING-HARVEST hand
AVERAGE AGE OF PLANTS 13 years
GRAPES AND STUMP YELD 1.200 gr
WINEMAKING soft pressing without maceration, fermentation in stainless 
steel tanks at controlled temperature
AGEING 24 months in bottles with yeasts, and then 3 months after the disgorgement
DISGORGEMENT june of 2019 
ALCOHOL 15% by vol.
PRODUCED BOTTLES 12.400 bottles

GIOÍ
SPUMANTE BRUT ROSÉ 2016
VINTAGE WITH TRADITIONAL METHOD 
ORGANIC

BOTTLE SIZE

PACKAGING 

BOX SIZE 

BOX WEIGHT

75 cl

6 bottles, horizontally

mm 330x103x103

kg 1,8

PALLET CONFIGURATION EPAL e VMF

75 cl

1 bottles, standing

mm 339x32x157

kg 10,7

EPAL e VMF

LOGISTICS SHEET

BOTTLE SIZE

PACKAGING  

BOX SIZE 

BOX WEIGHT

PALLET CONFIGURATION

12,5 % Vol.
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TIPO DI VINO bianco
UVE uve fiano 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE esposizione sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.600-1.800 g
VINIFICAZIONE pressatura soffice, fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per circa 6 mesi
ALCOL 13% vol
BOTTIGLIE PRODOTTE 6.000 bottiglie

Cicerale è un borgo del Cilento a due passi dal vigneto di Cannito. Qui ad un’altitudine 
compresa tra i 150-210 metri sul livello del mare, con una splendida esposizione 
soleggiata rivolta a sud, sud-ovest, vengono coltivate le uve Fiano. Con l’intento 
di realizzare vini ispirati all’antica tradizione campana, avvalendosi delle più moderne 
tecnologie di cantina. Una filosofia produttiva che vuol essere una sorta di ponte 
tra passato e futuro, nel segno della valorizzazione del territorio. Cecerale, maturato 
in acciaio per sei mesi e senza solfiti aggiunti è una perfetta espressione dei bianchi 
del Cilento, marini e mediterranei, che seducono con un profilo elegante e una buona 
intensità gustativa.

CECERALE   
IGP PAESTUM FIANO 2020

Colore giallo paglierino striato di verde. 
Spettro olfattivo costellato da un pot pourri di mela verde, pera  pesca, clementina, 
mango poi seguono note floreali di gelsomino, biancospino, muschio e timo. 
Sorso bello teso e succoso, carezzevole e morbido, cristallino e sapido. 
Elegante il fraseggio gustativo, che denota fascino e portatore di una 
nobile allure. Allungo finale godibile.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Ottimo in abbinamento ai crostacei, si sposa bene con i primi 
di pesce e le crudità. Da provare su una frittura di pesce di paranza.

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8/10 °C

FORMATI  750 ml

PAESTUM

1 2 , 5 % 
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TYPE OF WINE rosè
GRAPES 100% aglianico
PRODUCTION AREA capaccio-paestum locality cannito
ALTITUDE 150 mt a.s.l.
EXPOSURE south-south west
TYPE OF SOIL clay/collivium, rich in texture
TRAINING SYSTEM espalier with the guyot pruning method
PRUNING-TYING with willows
DEFOLIATION-THINNING-HARVEST manual
AVERAGE AGE OF THE PLANTS 15 anni
GRAPES YIELD PER VINE 1.200 gr
VINIFICATION soft pressing without maceration, fermentation in stainless 
steel tanks at controlled temperature
AGEING 24 months in bottles with yeasts , and then 3 months 
after the disgorgement disgorgement 2020
ALCOHOL 12,5% by vol
PRODUCED BOTTLES 23.000 bottles

100% Aglianico. It was born from the desire to try Classic Method 
on the Campania grape variety: the aglianico The jovial and irreverent character 
is combined with the natural vocation to be sparkling: the perfect synthesis 
of processing technique and uniqueness of the Campania region.

Rosè like the color of bright onion skin. The froth is soft and compact. 
Sumptuous and fascinating the bouquet, which communicates to the nose fruity 
aromas and fresh flowers. In the mouth the sip is obviously dry, fresh but also elegant, 
soft, creamy, savory and clean.

GIOÍ       
SPUMANTE BRUT ROSÉ METODO CLASSICO 2017

TASTING NOTES

Good persistence, which allows versatility in the pairings: fish-based 
preparations (soups, first courses or roasts), pizza, savory pie, vegetable 
soups, fresh cheeses.

FOOD PAIRINGS

WINE SERVING TEMPERATURE 8/10 °C

BOTTLE SIZE 750 ml; 1,5 liters

2016 90

2017 912017
miglior spumante 
metodo classico

2016 
best awarded

by buyers

STIO

DISGORGEMENT 2021

6/8°C

BRUT ROSÉ SPARKLING WINE CLASSIC METHOD 2018


