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TIPO DI VINO bianco
UVE uve fiano 33%, greco 33%, falanghina 33% 
ZONA DI PRODUZIONE campania
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 11anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.600-1.800 g
VINIFICAZIONE pressatura soffice, fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per circa 8 mesi
ALCOL 12,5% vol
BOTTIGLIE PRODOTTE 25.000 bottiglie

Palinuro, là dove incantava già gli antichi greci. 
Un omaggio al Cilento ed alla sua storia millenaria. Tipico ed unico blend aziendale 
delle più importanti specie varietali campane a bacca bianca: tre vitigni in un calice 
Fiano, Greco e Falanghina.

PALINURE 
IGP PAESTUM BIANCO 2020

Vivido il colore giallo paglierino. Spettro aromatico arricchito da sensazioni di frutta 
fresca: pesca, albicocca, pera, mela, fico, banana e ananas. Intrigante la florealità 
a tinte bianche. Briciole speziate. Sorso accattivante per freschezza, gradevolezza, 
nitidezza, morbidezza e sapidità. Ritmo dinamico, profondo, seducente, elegante 
e cristallino. Disegno finale decisamente armonico e godibile. 

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Da provare su un piatto di pasta, patate e provola.
ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8/10 °C

FORMATI 750 ml
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TIPO DI VINO bianco
UVE fiano 33%, greco 33%, falanghina 33%
ZONA DI PRODUZIONE campania
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 10 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.600-1.800 gr
VINIFICAZIONE pressatura soffice, fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per circa 8 mesi
ALCOL 13% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 25.000 bottiglie

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 316x175x262

kg 8,4

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 16

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA
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DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 10 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.600-1.800 gr
VINIFICAZIONE pressatura soffice, fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per circa 8 mesi
ALCOL 13% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 25.000 bottiglie
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SCHEDA LOGISTICA

PALINURE
IGP PAESTUM BIANCO 2019

2020

azienda agricola san salvatore 1988
di giuseppe pagano contrada zerilli 84075 stio (sa)
sede cantina via dioniso snc 84050 giungano (sa)
p.iva 04111650653 / c.f. pgngpp55s27b076w

tel +39 0828 1990900
fax+39 0828 1990901
info@sansalvatore1988.it
www.sansalvatore1988.it

TYPE OF WINE white
GRAPES 33% fiano, 33% greco and 33% falanghina
PRODUCTION AREA campania
ALTITUDE 150-210 mt a.s.l.
EXPOSURE south-south west
TYPE OF SOIL clay-limestone
TRAINING SYSTEM espalier with the guyot pruning method
PRUNING-TYING with willows 
DEFOLIATION-THINNING-HARVEST manual
AVERAGE AGE OF THE PLANTS 10 years
GRAPES YIELD PER VINE 1.600-1.800 g
VINIFICATION soft pressing and fermentation in stainless steel tanks 
AGEING steel tanks for about 8 months
ALCOHOL 12,5% by vol
PRODUCED BOTTLES 25.000 bottles

Palinuro, where the ancient Greeks were already enchanted. 
A tribute to Cilento and its millenary history. Typical and unique company blend 
of the most important white vineyards of Campania: three grape varieties 
in a glass of Fiano, Greco and Falanghina.

PALINURE 
IGP PAESTUM BIANCO 2020

Vivid straw yellow color. 
Aromatic spectrum enriched by sensations of fresh fruit: peach, apricot, pear, apple, 
fig, banana and pineapple. Captivating sip for freshness, pleasantness, sharpness, 
softness and flavor. Dynamic, deep, seductive, elegant and crystalline rhythm. 
Definitely harmonious and enjoyable finish.

TASTING NOTES

To taste with a plate of pasta, potatoes and provolone.
FOOD PAIRINGS

WINE SERVING TEMPERATURE 8/10 °C

FORMATI 750 ml

PAESTUM


