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TIPO DI VINO rosso
UVE uve pinot nero 100%
ZONA DI PRODUZIONE stio, cilento (parco nazionale del cilento) 
ALTITUDINE 550 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 500 g
VINIFICAZIONE classica in rosso con ripetuti rimontaggi e follature 
a temperatura controllata
AFFINAMENTO in barriques usate di 2°-3° passaggio per 12 mesi 
e successivi 18 mesi in bottiglia
ALCOL 14% vol
BOTTIGLIE PRODOTTE 800 bottiglie

A 650 metri d’altitudine tra i boschi e le montagne di Stio, in una zona dove 
crescono i caratteristici pini rossi, c’è un piccolo vigneto. Un fazzoletto di terra 
che dona pregiate uve dalle quali ricaviamo un vino unico: Pinot Nero al 100%, 
una rarità per il Cilento e per tutta la Campania. Vederlo fiorire nella stessa terra 
dell’aglianico potrebbe sembrare un azzardo, ma per noi è, invece, il risultato, 
di un lavoro paziente ed accurato. Vino elegante, profumatissimo e setoso.

PINO DI STIO       
IGP PAESTUM AGLIANICO 2016

Tipico il colore rosso rubino chiaro. Bouquet estremamente interessante 
e dal cui crogiolo si possono aspirare eterei profumi di piccoli frutti rossi, tra cui 
primeggia il ribes, ed ulteriori note fruttate di ciliegia, fragole, lamponi, more e mirtilli. 
Afflati di violetta, menta, foglia di pomodoro, vaniglia e cannella. Sorso subito fresco, 
avvolgente, elegante, affascinante, armonico, rotondo e raffinato e che mantiene 
inalterata la sua nobile allure. Palato carezzato da morbidi tannini. Godibile, epicureo 
e persistente il finale, che corona così una beva di notevole spessore.  

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Su piatti strutturati, ma senza disdegnare una parmigiana 
di melanzane ed una ricca zuppa di pesce.  

ABBINAMENTI

CONSUMO IDEALE 2021/2025 TEMPERATURA DI SERVIZIO 14/16 °C

FORMATI  750 ml; 1,5 litri

2013 92 punti 2013 4 grappoli 2013 gold
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TIPO DI VINO rosso
UVE pinot nero 100%
ZONA DI PRODUZIONE stio, cilento (parco nazionale del cilento)
ALTITUDINE 550 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 12 anni
RESA UVA E PER CEPPO 500 gr
VINIFICAZIONE classica in rosso con ripetuti rimontaggi e follature 
a temperatura controllata
AFFINAMENTO in barriques usate di 2°- 3° passaggio per 12 mesi 
e successivi 18 mesi in bottiglia
ALCOL 14% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 800 bottiglie

PINO DI STIO
IGP PAESTUM ROSSO 2015

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 316x175x262

kg 8,4

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 16

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA
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TIPO DI VINO rosso
UVE pinot nero 100%
ZONA DI PRODUZIONE stio, cilento (parco nazionale del cilento)
ALTITUDINE 550 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 12 anni
RESA UVA E PER CEPPO 500 gr
VINIFICAZIONE classica in rosso con ripetuti rimontaggi e follature 
a temperatura controllata
AFFINAMENTO in barriques usate di 2°- 3° passaggio per 12 mesi 
e successivi 18 mesi in bottiglia
ALCOL 14% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 800 bottiglie

PINO DI STIO
IGP PAESTUM ROSSO 2015

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie coricate

mm 316x175x262

kg 8,4

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl
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mm 360x260x330

kg 16
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TIPO DI VINO rosato
UVE aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO colluvio argilloso
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.800 gr
VINIFICAZIONE pressatura ultra soffice
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per 6 mesi
ALCOL 12% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 180.000 bottiglie

Da un terroir anico, in un vigneto all’ombra dei Templi di Paestum, 
nel cuore del Parco Nazionale del Cilento, Vallo di Diano e Alburni nasce un rosato 
speciale e dal carattere mediterraneo. Vetere San Salvatore 1988 è l’eleganza 
che diventa vino, un aglianico in purezza macerato per 6 ore a freddo, poi pressato 
in modo soffice con un breve contatto sulle bucce per estrarre solo un minimo 
di colori, di aromi eleganti e raffinai. Rosato dal colore provenzale, 
ma che parla di tutto il Cilento.

Colore rosa tenue e delicato alla vista, dal delizioso bouquet che regala al naso 
fragranti profumi di piccoli frutti rossi, note di rosa canina e violetta e cenni 
di macchia mediterranea. Al palato si rivela intenso, particolarmente fresco 
e mediterraneo, morbido, elegante, persistente. Beva morbida, armonica, 
intrigante, suadente e fine. Allungo finale coinvolgente ed appagante 
che lascia un ricordo di frutti di bosco e agrumi. 

VETERE        
IGP PAESTUM AGLIANICO ROSATO 2020

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Ottimo al momento dell’aperitivo, si abbina a tartare di pesce, antipasti 
di mare, salumi, carne bianca, mozzarella di Bufala e pizza margherita.

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8/10 °C

FORMATI 375 ml, 750 ml, 1,5 litri, 3 litri, 6 litri

2019 92 punti 2019 91 punti 2019 4 grappoli

2019 red 2019 92 punti STIO
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TYPE OF WINE red
GRAPES 100% pinot nero
PRODUCTION AREA stio, cilento (cilento national park)
ALTITUDE 550 mt a.s.l.
EXPOSURE south-southwest
TYPE OF SOIL clay-limestone
TRAINING SYSTEM espalier with the guyot pruning method
PRUNING-TYING with willows
DEFOLIATION-THINNING-HARVEST manual
AVERAGE AGE OF THE PLANTS 12 years
GRAPES YIELD PER VINE 500 g
VINIFICATION classical winemaking with various replacements 
and fullings at controlled temperature
AGEING in french oak barrels used for the second or third time for 12 months 
and then 18 months in the bottles
ALCOHOL 14% by vol
PRODUCED BOTTLES 800 bottles

At an altitude of 650 meters between the woods and mountains of Stio, 
in an area where the characteristic red pines grow, there is a small vineyard. 
A small piece of land that gives precious grapes from which we obtain an elegant, 
fragrant, silky and unique red wine: 100% Pinot Nero, a rarity for Cilento and also 
for Campania. Seeing it flourish in the same land as the Aglianico, it might 
seem a risk, but for us is the result of a patient and careful work.
Elegant wine, very fragrant and silky.

PINO DI STIO       
IGP PAESTUM AGLIANICO 2016

Light ruby red color is typical. The bouquet is extremely interesting, rich in hints 
of red fruits: cherry, strawberries, raspberries, blackberries and blueberries; 
harmoniously accompanied by balsamic notes of mint, tomato leaf, vanilla 
and cinnamon. The sip is immediately fresh, elegant, harmonious 
and very fragrant.

TASTING NOTES

It combines very well with structured main dishes, 
fish soup, eggplant parmigiana.  

FOOD PAIRINGS

IDEAL CONSUMPTION 2021/2025 WINE SERVING TEMPERATURE 14/16 °C

BOTTLE SIZE 750 ml; 1,5 liters

2013 92 2013 4 grappoli 2013 gold
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TYPE OF WINE red
GRAPES 100% pinot nero
PRODUCTION AREA stio, cilento (cilento national park)
ALTITUDE 550 mt a.s.l.
EXPOSURE south-southwest
TYPE OF SOIL clay-limestone
TRAINING SYSTEM espalier with the guyot pruning method
PRUNING-TYING with willows
DEFOLIATION-THINNING-HARVEST manual
AVERAGE AGE OF THE PLANTS 12 years
GRAPES YIELD PER VINE 500 g
VINIFICATION classical winemaking with various replacements 
and fullings at controlled temperature
AGEING in french oak barrels used for the second or third time for 12 months 
and then 18 months in the bottles
ALCOHOL 14% by vol
PRODUCED BOTTLES 800 bottles

At an altitude of 650 meters between the woods and mountains of Stio, 
in an area where the characteristic red pines grow, there is a small vineyard. 
A small piece of land that gives precious grapes from which we obtain an elegant, 
fragrant, silky and unique red wine: 100% Pinot Nero, a rarity for Cilento and also 
for Campania. Seeing it flourish in the same land as the Aglianico, it might 
seem a risk, but for us is the result of a patient and careful work.
Elegant wine, very fragrant and silky.

PINO DI STIO       
IGP PAESTUM AGLIANICO 2016

Light ruby red color is typical. The bouquet is extremely interesting, rich in hints 
of red fruits: cherry, strawberries, raspberries, blackberries and blueberries; 
harmoniously accompanied by balsamic notes of mint, tomato leaf, vanilla 
and cinnamon. The sip is immediately fresh, elegant, harmonious 
and very fragrant.

TASTING NOTES

It combines very well with structured main dishes, 
fish soup, eggplant parmigiana.  

FOOD PAIRINGS

IDEAL CONSUMPTION 2021/2025 WINE SERVING TEMPERATURE 14/16 °C

BOTTLE SIZE 750 ml; 1,5 liters

2013 92 2013 4 grappoli 2013 gold

PAESTUM


