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TIPO DI VINO rosato
UVE aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO colluvio argilloso
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.800 gr
VINIFICAZIONE pressatura ultra soffice
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per 6 mesi
ALCOL 12% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 180.000 bottiglie

ll Vino ha la capacità di raccontare, senza dire una parola. L’edizione limitata 
del Vetere parla dell’amore per il Cilento e per Paestum. Un omaggio alla storia 
millenaria di questi luoghi ed una piccola opera d’arte. Che racconta il legame 
indissolubile con le nostre radici ed il ruolo conviviale e ludico che aveva il vino 
nella Magna Graecia: Il kottabos, era il momento più atteso durante il simposio. 
Lo scopo del gioco consisteva nel colpire un bersaglio, un piatto o un vaso, 
con il vino rimasto sul fondo della coppa. Generalmente il premio era il bacio 
della persona amata, cui era dedicato il lancio.

Colore rosa tenue e delicato alla vista, dal delizioso bouquet che regala al naso 
fragranti profumi di piccoli frutti rossi, note di rosa canina e violetta e cenni 
di macchia mediterranea. Al palato si rivela intenso, particolarmente fresco 
e mediterraneo, morbido, elegante, persistente. Beva morbida, armonica, 
intrigante, suadente e fine. Allungo finale coinvolgente ed appagante 
che lascia un ricordo di frutti di bosco e agrumi. 

VETERE        
LIMITED EDITION IGP PAESTUM AGLIANICO ROSATO 2020

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Ottimo al momento dell’aperitivo, si abbina a tartare di pesce, antipasti 
di mare, salumi, carne bianca, mozzarella di Bufala e pizza margherita.

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8/10 °C

FORMATI 375 ml, 750 ml, 1,5 litri, 3 litri, 6 litri

2019 92 punti 2019 91 punti 2019 4 grappoli

2019 red 2019 92 punti STIO

azienda agricola
san salvatore 1988
di giuseppe pagano
contrada zerilli 84075 stio (sa)
sede cantina
via dioniso snc
84050 giungano (sa)

tel +39 0828 1990900
fax+39 0828 1990901
info@sansalvatore1988.it
www.sansalvatore1988.it
p.iva 04111650653
c.f. pgngpp55s27b076w

TIPO DI VINO rosato
UVE aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 13 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.800 gr
VINIFICAZIONE pressatura ultra soffice
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per 6 mesi
ALCOL 12% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 100.000 bottiglie

VETERE        
IGP PAESTUM AGLIANICO ROSATO 2019

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie in piedi

mm 316x175x262

kg 8,4

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 16

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA

LIMITED EDITION
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TIPO DI VINO rosato
UVE aglianico 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 13 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.800 gr
VINIFICAZIONE pressatura ultra soffice
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per 6 mesi
ALCOL 12% vol.
BOTTIGLIE PRODOTTE 100.000 bottiglie

VETERE        
IGP PAESTUM AGLIANICO ROSATO 2019

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

6 bottiglie in piedi

mm 316x175x262

kg 8,4

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

FORMATO BOTTIGLIA

FORMATO CARTONE

DIMENSIONI CARTONE

PESO CARTONE

75 cl

12 bottiglie in piedi

mm 360x260x330

kg 16

CONFIGURAZIONE PALLET EPAL e VMF

SCHEDA LOGISTICA

LIMITED EDITION
2020
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TIPO DI VINO bianco
UVE uve fiano 100%
ZONA DI PRODUZIONE capaccio-paestum località cannito 
ALTITUDINE 150-210 mt s.l.m.
ESPOSIZIONE esposizione sud-sud ovest
TIPO DI TERRENO argilloso-calcareo, ricco di scheletro
SISTEMA DI ALLEVAMENTO spalliera con potatura guyot
POTATURA-LEGATURA con salici
DEFOGLIATURA-DIRADAMENTO-VENDEMMIA manuale
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 14 anni
RESA UVA E PER CEPPO 1.600-1.800 g
VINIFICAZIONE pressatura soffice, fermentazione in serbatoi di acciaio
AFFINAMENTO serbatoi di acciaio per circa 6 mesi
ALCOL 13% vol
BOTTIGLIE PRODOTTE 6.000 bottiglie

Cicerale è un borgo del Cilento a due passi dal vigneto di Cannito. Qui ad un’altitudine 
compresa tra i 150-210 metri sul livello del mare, con una splendida esposizione 
soleggiata rivolta a sud, sud-ovest, vengono coltivate le uve Fiano. Con l’intento 
di realizzare vini ispirati all’antica tradizione campana, avvalendosi delle più moderne 
tecnologie di cantina. Una filosofia produttiva che vuol essere una sorta di ponte 
tra passato e futuro, nel segno della valorizzazione del territorio. Cecerale, maturato 
in acciaio per sei mesi e senza solfiti aggiunti è una perfetta espressione dei bianchi 
del Cilento, marini e mediterranei, che seducono con un profilo elegante e una buona 
intensità gustativa.

CECERALE   
IGP PAESTUM FIANO 2020

Colore giallo paglierino striato di verde. 
Spettro olfattivo costellato da un pot pourri di mela verde, pera  pesca, clementina, 
mango poi seguono note floreali di gelsomino, biancospino, muschio e timo. 
Sorso bello teso e succoso, carezzevole e morbido, cristallino e sapido. 
Elegante il fraseggio gustativo, che denota fascino e portatore di una 
nobile allure. Allungo finale godibile.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Ottimo in abbinamento ai crostacei, si sposa bene con i primi 
di pesce e le crudità. Da provare su una frittura di pesce di paranza.

ABBINAMENTI

TEMPERATURA DI SERVIZIO 8/10 °C

FORMATI  750 ml

PAESTUM

10.988 bottiglie 


